
2021 年江苏省教学成果奖（职业教育类）申报公示信息表

成果名称 烹饪职教师资培养标准体系建设的研究与实践

成果完成人 周晓燕、孟祥忍、王慧勤、王劲、章海风、朱文政

成果完成单位

扬州大学
江苏省扬州旅游商贸学校
常州旅游商贸高等职业技

术学校

申报学校名称 扬州大学

第一完成人是否为现任学校领导（如不是请填

“否”，如是请填写具体职务）
否

是否曾获得过省级及以上教学成果奖（未获得请填

“否”，曾获得请填写获奖时间、授奖部门及奖级）
否

成果简介

（300 字内）

该成果基于国家教育部职教师资培养资源开发项目和全国烹饪师资

培训重点建设基地，我校自 1997 年以来开始实施烹饪本科职教师资培养

工作，按照“政府主导、行业指导、校企合作、校际协同”的培养思

路，探索和实践以烹饪本科职教师资人才培养为核心的培养标准体系，

构建形成了专业教师标准、核心教材、教学大纲、培养方案和评价质量

控制体系为一体的一系列烹饪本科职教师资培养成果，搭建兼具国际化

视野和水准的数字化资源网络平台，较好地解决了新时代烹饪本科职教

师资人才培养与行业、产业需求脱节的问题。迄今为止，全国烹饪院校

中超过 60%的烹饪本科师资均来自我校。对全国同类高校烹饪本科职教

师资培养具有重要借鉴意义。

姓名 周晓燕 单位及职务
扬州大学旅游烹饪学院

院长

专业技术

职称
教授

1 主要贡献

（100 字

内）

1.负责烹饪职教师资本科人才培养方案的制定；指导本成果有关制度、政

策的制定和完善。

2. 指导本成果的研究与实践，包括全面推进烹饪专业研究性教学的试点

工作；指导烹饪专业“双考核”综合评价体系的执行。

3. 指导该成果 “双师型”师资队伍建设，率先成为双师型师资。

4. 围绕该成果发表多篇教改论文，并承担了 5 项国家级教改项目研究。

5. 负责烹饪与营养教育专业实践教学项目的实施。

主

要

完

成

人

情

况

2 姓名 孟祥忍 单位及职务
扬州大学旅游烹饪学院

副院长

专业技术

职称
副教授



主要贡献

（100 字

内）

1. 参与烹饪与营养教育专业人才培养方案的制订工作。

2. 负责烹饪专业板块化课程的教学改革方案；参与专业课程体系、教学

内容、实践教学体系及改革总体方案的制定；督导专业教学质量。

3. 负责本成果的烹饪与营养教育实践教学项目的实施（包括实验教学和

实习教学）并获得扬州大学教学成果二等奖。

4. 负责专业学生实习管理，建立专业实习指导网站。

姓名 王慧勤 单位及职务
江苏省扬州旅游商贸学

校党总支书记、校长

专业技术

职称

正高级

讲师

3 主要贡献

（100 字

内）

1. 参与中餐烹饪与膳食营养专业教师标准的前期调研、研发制定工作；

2. 参与中餐烹饪与膳食营养专业教师培养方案的制定工作；

3. 负责该成果教师质量评价与反馈等、优化人才培养方案等工作。

姓名 王 劲 单位及职务
常州旅游商贸高等职业

技术学校副校长

专业技术

职称
教授

4 主要贡献

（100 字

内）

1. 参与烹饪本科职教师资专业教师标准的研讨和制定工作；

2. 参与中餐烹饪与膳食营养专业教师标准的前期调研、研发制定；

3. 参与中餐烹饪与膳食营养专业教师培养方案的制定工作；

4. 负责教师质量评价与反馈，进一步优化人才培养方案等工作。

姓名 章海风 单位及职务
扬州大学旅游烹饪学院

烹饪系主任

专业技术

职称
副教授

5 主要贡献

（100 字

内）

1. 烹饪与营养教育专业人才培养方案的主要参与制订人之一。

2. 参与课程体系、教学内容、实践教学体系及改革总体方案的制定。

3. 参与教育部、财政部职业师资教师素质提高计划本科专业职教师资培

养资源开发”。

4. 围绕该成果先后发表了烹饪研究性教学相关教改论文。

姓名 朱文政 单位及职务
扬州大学旅游烹饪学院

讲师

专业技术

职称
讲师

6 主要贡献

（ 100 字

内）

1. 参与烹饪与营养教育专业人才培养方案的修订工作；参与烹饪与营养

教育专业研究性教学改革方案实施工作。

2. 承担教育部职教师资培养资源开发子课题研究工作，负责教师标准制

定的前期调研和分析工作。

3. 围绕本成果先后发表烹饪人才培养相关的教改论文，如《创新办学模

式，合理培养中华美食高端人才》等。



1

扬州大学是江苏省属重点综合大学，是全国率先进行合并办学的高校，也是国家

教育体制改革试点高校，学校为本成果的积极探索与实践提供了良好的改革环境和建

设基础。

1．加强顶层设计，出台政策支持。率先开办了烹饪与营养教育专业。学校先后出

台了《扬州大学烹饪专业技能达标考核规定》等数十项增强学生技艺传承与创新烹饪

本科人才培养相关文件及配套措施，推进烹饪本科人才教学综合改革。

2．保证经费投入，提供各方面条件支持。针对秉持文化传承与创新的烹饪本科人

才培养体系的构建，学校在专业、课程、实践教学、“双师型”师资队伍、实习实训基

地等建设等方面给予经费支持，并专门设立教改项目给予支持。经过实践，取得了显

著成效，得到媒体广泛关注和好评。

2

江苏省扬州旅游商贸学校，是中国百强职业学校、江苏省职业教育先进单位，学

校为本成果的积极探索与实践提供了良好的改革环境和建设基础。

1．积极鼓励配合和支持参与教育部财政部职教师资培养资源开发项目的研究工

作。在该项目整体研究过程中，从前期调研、交流座谈、师资培养、教师标准制定、

培养标准的研讨以及人才培养质量的反馈等方面积极深入开展工作，取得较好效果。

2．保证经费投入，提供各方面支持。该成果在学校率先应用，在专业、课程、实

践教学、“双师型”师资队伍、实习实训基地等建设等方面给予经费支持，并专门设立

教改项目给予支持。经过实践应用，取得了显著成效，得到媒体广泛关注和好评。

主

要

完

成

单

位

贡

献

3

常州旅游商贸高等职业技术学校，是国家改革发展示范校、首批国家级重点职业

学校，具有重视教学改革与建设的优良传统，学校为本成果的积极探索与实践提供了

良好的改革环境和建设基础。

1．积极鼓励配合和支持参与教育部财政部职教师资培养资源开发项目的研究工

作。在该项目整体研究过程中，从前期调研、交流座谈、师资培养、教师标准制定、

培养标准的研讨以及人才培养质量的反馈等方面积极深入开展工作，取得较好效果。

2．保证经费投入，提供各方面条件支持。该成果在学校率先应用，学校在专业、

课程、实践教学、“双师型”师资队伍、实习基地等建设等方面给予经费支持，并专门

设立教改项目给予支持。经过多年实践，取得显著成效，得到媒体广泛关注和好评。

申报学校承诺

以上信息与该成果的申报表、总结报告及其他申报材料完全一致。

申报学校（盖章）：

2021 年 9 月 3 日
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